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OFERTA
DLA PRZEDSZKOLI

DAWNO TEMU NA WSI 

Chlebowa Chata



Górki Małe
ul. Breńska 113
tel. 664345019


www.chlebowachata.pl
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Oferta dla przedszkoli 

Cena: 40 złotych
Czas:  2 godziny 

Opcje dodatkowe:
ognisko - 15zł
domowa zupa – 10zł

DAWNO TEMU NA WSI 

Przybliżenie życia naszych przodków, gdzie mieszkali, jak
żyli, jak mijał dzień, oraz jak spędzali wieczory bez telewizji 

Co jedli, jak wyglądała dawna kuchnia i jej wyposażenie;
W jakich warunkach spali, jak wyglądała łazienka, i inne
podstawowe sprzęty używane w domu;
Jak spędzały czas dzieci i czym się bawiły;

Co znajdowało się w prawdziwej stodole;
 Czas wolny na zabawę i sesję zdjęciową: Traktory, wozy,
bryczki i inne sprzęty do dyspozycji dzieci;

Zastosowanie wody, skąd ją czerpano, i co do tego służyło;
Czerpanie wody ze studni żurawiem;
Do czego jeszcze wykorzystywano studnię;

Jakie zwierzęta trzymano w gospodarstwie i co dzięki nim
mieliśmy
Czym zwierzęta karmiono w lecie, a czym w zimie;
Narzędzia i maszyny potrzebne do chowu zwierząt;
Karmienie i głaskanie zwierząt (kozy, owce, króliki);

Samodzielne wykonanie podpłomyka;
Degustacja podpłomyków i chleba żytniego
Dodatki do degustacji (masło, miód, smalec z ziołami -
wyroby domowe);
Napoje: kawa zbożowa, słodzona, z mlekiem;

1) Zabytkowa chałupa z Wisły:

       i smartfonów;

2) Stodoła z maszynami rolniczymi:

3) Studnia z żurawiem:

4) Arka ze zwierzętami gospodarskimi:

5) Stara Piekarnia - warsztaty i degustacja do syta:
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INFORMACJE
ORGANIZACYJNE

Warsztaty odbywają się pod
dachem, niezależnie od pogody
Czas trwania to około 2 godziny
Liczebność grupy
przedszkolnej, którą możemy
przyjąć na warsztaty o tej samej
porze, to maksymalnie 75 dzieci
(dzielimy na 3 rotujące ze sobą
grupy po max. 25 dzieci)
Istnieje możliwość przyjęcia
większej ilości, np. 150 dzieci, ale
w połączeniu z ofertą
uzupełniającą - wycena 

       i dokładniejsze informacje        
       telefonicznie: 664 345 019



KONTAKT/REZERWACJE:

664-345-019
chlebowachata@gmail.com





