Czasem nawet najlepiej pouktadane zycie wywraca sie do gory
nogami. Mozna wtedy usigs¢ z zatozonymi rekoma albo zakasaé
rekawy i wzigé sie do roboty. Zacza¢ od poczgtku, choéby nikt
nie wierzyt, ze sig uda. Tak zrobili Jadwiga i Marian Dudysowie.

Wymysilili, otworzyli i z powodzeniem prowadzg Chlebowa Chate.

-,

S o 2



1 Swiatecznie: Jadwiga i Marian w cieszynskich strojach regionalnych, jakie nadal zaktada sie tu z okazji waz-
nych éwigt. 2 Urzgdzenia, choé¢ wiekowe, sg sprawne. Kazdy z goéci chce obejrzeé¢ narzedzia, jakich dzi$ prézno
szukaé po wsiach, sprobowaé wtasnych sit w ich obstudze. 3 Zapraszamy, tedy! Juz z drogi widaé duza tablice,
wskazujaca droge do goscinnej chaty. 4 Kazdy bochen, zanim trafi do klienta, jest wazony. Ale nie na zwyktej no-
woczesnej wadze: ta, ktérej uzywajg gospodarze, jak wszystko w obejéciu, ma swoje lata i historie. 5 Od ziarenka
do bochenka. Takie ziarna sg mielone na make.
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tary drewniany dom, nieco wysunie-

ty do przodu, widac juz z drogi. Tak

samo jak szyld ,Chlebowa Chata”. To
tu codziennie, wedtug kilkusetletniej re-
ceptury, panstwo Dudysowie przygotowujg
pachngce bochny chleba. Zaledwie kilka,
czasem, przy specjalnych okazjach, kilka-
nascie. Tu opowiadajg o tradycji i pokazujg
gos$ciom, ile pracy trzeba wlozy¢, by ziarna
zboza zamienily sie w bochenek.

Prosty pomyst
na dobry poczatek

Jadwiga i Marian nie sg piekarzami. Chlebo-
wa Chata to ich pomyst na zycie, ktére kilka
lat temu, chcac nie chege, musieli zmienié.
Przez ponad 20 lat malzenstwa zyli spokoj-
nie tuz nad rzekg Brennicg we wsi Gérki
Male. Marian dojezdzat do pracy w kopalni,
Jadwiga wychowywala trzech synéw i dbata
o obejscie. Latem i zimg uzyczali gosciny
koloniom i wycieczkom szkolnym, odwiedza-
jacym Beskid Slaski. I pewnie zyliby sobie
tak do dzis, gdyby czasy nie zaczely sie zmie-
niaé. Kopalnie, w ktorej pracowal Marian,
zamknieto, a i kolonii przyjezdzato coraz

mniej, bo zaklady pracy mniej wydawaly na
fundusze socjalne dla pracownikow.
Oczywiscie, panstwo Dudysowie mogli
usigs¢ z zalozonymi rekami i jak wielu ich
sasiadow nie robi¢ nic. Ale nie chcieli. Zasta-
nawiali sie, kombinowali, az wreszcie przy-
szedl im do glowy pomyst: pokazg turystom,
jak robi sie masto i chleb. Taki prawdziwy,
tradycyjny, jak kiedys. Niech wiedzg, ze aby
powstal ten najprostszy, codzienny pokarm,
potrzeba mndstwa wysitku i staran. Najpierw
na polu. Potem w miynie. A jeszcze pdzniej
w kuchni. Pomyst wydawat sie najprostszy

z mozliwych. Jednak jego realizacja okazata
sie znacznie trudniejsza, niz

przypuszczali.
Do swojego
pomystu pan
Marian
usitowat
przekonaé
sasiadow.

— Mysla-
tem, ze
postawi-

my wiaty

z plecem







1 W chacie kazdy sprzet
i kazde narzedzie otoczone jest
szacunkiem. Przeciez sg $wia-
dectwem minionych czasow.

2 Jak chleb, to z mastem.
Ale zeby z mleka zrobi¢ masto,
trzeba podzieli¢ je na $mietanke
i maslanke. Jak? Za pomocg
specjalnych wirbwek, ktérych
obstuge mozna pozna¢ pod
czujnym okiem gospodyni.

3 Jadwiga z pasjg opowiada
0 wyrobie ciasta. Tradycyjny,
kilkusetletni przepis przywiozta
jej kuzynka. Nauczyta jg robi¢
zaczyn i przygotowywac chleb:
na zakwasie, w 80 procentach

z zytniej maki, bez drozdzy

i chemicznych polepszaczy.

chlebowym, bedziemy przyjmowa¢ wyciecz-
ki, pokazywa¢ krok po kroku, jak powstaje

chleb. U sgsiadki goscie zobaczg krowe, to,

jak robi sie masto, pojadg tez do pasieki...

Najtrudniej jest dotrzec
do innych

Sasiedzi tylko pukali sie w glowe. Po ktérejs
z kolei rozmowie pan Marian zdecydowal, ze
skoro inni nie chcg, sam stworzy takie miej-
sce. Ale na to trzeba bylo pieniedzy.

Skad je wzig¢? Pan Marian napisat kosztorys
i pokazal zonie: pani Jadwiga zlapata sie za
gtowe. To nie bylo pare groszy. Musieliby

4 Bochenki, wyjete z ko-
szyczkéw i odwrdcone, rosng
przez kolejne pbttorej godziny.
Dopiero tak przygotowane
wktada sie do pieca.

5 Chlebowa Chata po
szeSciu latach stata sie jedng
z certyfikowanych atrakcji
turystycznych regionu. Na
pokaz pieczenia chleba trzeba
zapisywac sie z kilkutygodnio-
wym wyprzedzeniem. Kto raz
nameczyt sie, robigc masto

w starej maselnicy, z pew-
noscig doceni smak tego
prostego produktu.
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wzigé pozyczke z banku. — Dlugo nie chcia-

tam sie zgodzi¢, ale maz tak wytrwale prze-
konywat, ze w koncu ulegtam — $mieje sie.
Dzi$ zgodnie méwig, ze gdyby wowczas
poprawnie oszacowali koszty, na pewno nie
byloby Chlebowej Chaty. Ale pomylili sie
(blisko dwukrotnie zanizajac planowane
wydatki) i... stalo sie.

Dostali kredyt pod hipoteke i mogli dziataé.
Zamierzali kupi¢ starg drewniang chatupe,
rozebrad j3 i przenies¢ na swojg posesje.
Zbudowac piec, odtworzy¢ dawne obejscie
ze wszystkimi uzywanymi niegdys przedmio-
tami codziennego uzytku. Dom pan Marian
znalazl kolo Lancuta. Spory, drewniany,
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1, 2 Pod czujnym okiem
Mariana mozna tez poznac tajniki
robienia podptomykow. Sg

z takiego samego ciasta jak chleb,
ale piecze sie je znacznie kroce;j.
Zaledwie minute. Po uformowa-
niu placuszka mozna posypac¢ go
makiem albo szczyptg soli.

3 Najsmaczniejsze sa pod-
ptomyki prosto z pieca. Najlepiej
pataszowac je z odrobing masta
albo miodu.




4 Naturalne, proste, wtasnorecznie przygotowane jedzenie to dzié prawdziwy rarytas. Moze dlatego podawana
przez Jadwige $wieza maslanka, samodzielnie ubite masto czy biaty ser smakuja tu wszystkim jak nigdzie indziej.

5 Tradycyjne wzory. Masto mozna wktadaé¢ w specjalne drewniane foremki wyrzezbione we wzorki. Po wyjeciu
wyglada zupetnie inaczej niz kupowana w sklepie banalna kostka. 6, 7 Jak to z serem by’ro. Swiezo wycisniety
twarog uktadany jest w Inianych Sciereczkach, dzieki czemu ma odpowiednig wilgotno$¢ i nie obsycha.

z 1919 roku. Zaplacit i cieszy! sie jak dziecko.

Niestety, krotko. Juz w trakcie rozmontowy-
wania chalupy okazalo sie, ze drewno, z kto-
rego jg zbudowano przed niemal stu laty,
jest w duzej czesci sprochniate. — Nie wie-
dziatem, co robi¢ — wspomina. — Na naszym
podwoérku stat juz fundament. Jak dopaso-
wac do niego to, co zostalo? — zastanawial
sie. Sprochniate belki zastgpiono nowymi

i dom stangl. OczywiScie nie obeszlo sie bez
dodatkowych kosztow. Pozyczali od rodziny
i znajomych. — Ryzykowalismy, ale skoro
powiedzialo sie A, trzeba bylo powiedzie¢ B.
Gdybysmy sie wycofali w tamtym momencie,
nic bySmy nie zyskali, a wszystko stracili

— ttumaczy pan Marian.

Byty sobie cztery katy,
a plec pigty
Nawet w$rod najblizszych niewielu wierzy-

lo, Ze im sie uda. Trudno sie dziwic. Ich tez
nieraz dopadalo zwatpienie. Koszty rosly

i zdawaly sie nie mie¢ kofica. — Bywaly dni,
kiedy zastanawialam sie, za co kupié jedze-
nie, jak zaplaci¢ za prad, ale zawsze jakos sie
udawato — opowiada pani Jadwiga. — Kiedy
juz chcialam sie poddaé, trafiat sie kto$ na
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1 Cztery podstawowe ziarna zb6z: pszenica, zyto, jgczmien, owies. Dzi$ niewiele os6b wie, co mozna z nich
zrobié, a jeszcze mniej potrafi je odrézni¢ od siebie. 2, 3 Pieczenie chleba to sztuka, ktérej Janina i Marian
uczyli sie dtugo, metodg préb i bteddéw. Teraz osiggneli doskonato$é. Wiedzg, ze by skérka pieknie btyszczata, w trak-
cie pieczenia chleby trzeba wyjaé na chwile i kazdy z osobna ,pomalowaé” woda. 4 Drewniany dom z 1919 roku
pan Marian znalazt koto tancuta. W trakcie rozmontowywania chatupy okazato sie, ze drewno, z ktérego jg zbudowa-

no, jest w duzej czesci sprochniate. Belki zastgpiono nowymi i tak dom stangt w Gérkach Matych.

nocleg i ratowat nasz nadwatlony budzet. Jakby
czuwala nad nami jakas sita — wspomina.

W koficu, cudem, wszystko udato sie dopro-
wadzi¢ do szczesliwego finatu. Stangt dom,

w domu piec. Teraz pozostawalo tylko nauczy¢
sie piec chleb.

Smak prawdziwego,
domowego chleba

Tradycyjny, kilkusetletni przepis przywiozta
kuzynka pani Jadwigi. Nauczyta ich robi¢
zaczyn i przygotowywac chleb: na zakwasie,

w 80 procentach z zytniej maki, bez drozdzy

i chemicznych polepszaczy. Odrobina ugotowa-
nych ziemniakéw dodanych do ciasta pozwa-
la pieczywu dtuzej zachowaé swiezo$é. Nie
kruszy sie, nie plesnieje, mozna go jes¢ nawet
przez trzy tygodnie. Nieoceniona kuzynka
pokazata réwniez, jak piec podptomyki — placki
z ciasta chlebowego — ktére kazdy gos¢ przygo-
towuje teraz dla siebie samodzielnie. Z pozoru
wszystko wydawalo sie proste, ale pierwsze






1 Wszystko tworzy klimat
tego miejsca. Ktosy zb6z utozone

w bukiety i ustawione w wazonach
oraz stare maszyny rolnicze, ktére
pan Marian skupuje w catej Polsce.
Dla jednych sg ciekawym zabytkiem,
dla innych wspomnieniem dziecinstwa

czy mtodosci. 2, 3 Kaidej ma-
SZyny, kazdego narzedzia mozna
dotkna¢, o wszystko zapytac, a nawet
sprébowac swoich sit w mtdceniu
cepami czy mieleniu na zarnach. To
prawdziwy raj dla dzieci odwiedzajg-
cych Chlebowg Chate.
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4 Na pamiatke. Marian pozostawit tablicz-
ke z nazwg miejscowosci, w ktérej dom zostat
wybudowany niemal sto lat temu. 5 Madre
sentencje, recznie pisane, oprawiane w ramki,
zdobity kiedy$ domy. 6 W prawdziwym
gospodarstwie nie moze zabraknaé roznych
zwierzat. Kroliczki sg atrakcjg dla miejskich dzieci.

proby zakonczyly sie sromotng kleska. A to
bochenki rozlewaly sie i wychodzily zbyt
plaskie, a to spdd sie przypalat i byt czarny
jak wegiel, podczas gdy wierzch pozostawat
niedopieczony. Doskonatos¢ osiggneli me-
todg prob i bledéw. Najtrudniejszy egzamin
ciggle byt jednak przed nimi. Jak ocenig ich
zwiedzajacy? Nocy przed wizytg pierwszej
wycieczki nie przespali spokojnie.

Sukces od razu dodaje
skrzydet

Przyjechala gimnazjalna mlodziez: uwaznie
sie przygladata, stuchala, piekta podptomyki

i chleb. Wyjechata. Nastepnego dnia zadzwo-
nily kolejne nauczycielki z tej samej szkoty.
Udalo sie! Kto$ o Chacie napisat w lokalnej
prasie, zawitala telewizja. Wtedy wreszcie
mogli odetchna¢ troche spokojniej. Dzis, po
sze$ciu latach, na pokaz pieczenia chleba
trzeba zapisywac sie z kilkutygodniowym wy-
przedzeniem. Chlebowa Chata stata sie jedng
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Pokdf temu, ktory e preebywa

Bogostawierstwo temu, ktory
stad wybywa.

B

z certyfikowanych atrakcji turystycznych re-
gionu. Kazdy chce obejrze¢ narzedzia, jakich
dzi$ prozno szukaé po wsiach, sprobowad
whasnych sit w mléceniu cepami, mieleniu na
zarnach, odsiewaniu maki, wypiekaniu pod-
plomykéw oraz ubijaniu masta. I, oczywiscie,
pozna¢ smak prawdziwego chleba. B

Aldona Bejnarowicz

Adres i informacja

Chlebowa Chata, Jadwiga i Marian Du-
dysowie, Gorki Mate, ul. Brenska 113,
tel. (33) 853 96 30. Chate mozna
odwiedzaé codziennie, prezentacje
nalezy uzgadniaé telefonicznie lub
e-mailem. www.chlebowachata.pl




